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HAUPTGERICHTE

55 -

Laugenbrdtchen mit hausgem. Beefpatty, Edamer, Zwiebel, ‘
salat, Tomaten, Mayo SoBe und Cole Slaw

KASPRESSKNGIDEL — ALY
mit Bdrlauch auf Salat und Senf-Mayo-Dip

BOWL ORIENTSTYLE (VEGAN) — 3
mit knusprigen SiBkartoffeln, Reis, Paprika, Mais, :
Avacado, Sesam, Mango und Dip auf Salat
KASESPATZLE — e B
hausgemacht, mit Beilagensqlat
BACKHENDL-SALAT — = apk

- mit knusprigem Backhend! auf gemischtem Salat mit Kirbiskerndip :
SCHNITZEL ,WIENER ART* — 132
vom Schwein, mit Pommes Frites und Preiselbeeren :
HIRSCHGULASCH — 16,
mit Serviettenknddel qnd Rotweinbirnen
WEISSER SPARGEL — 10,
mit Arom_akclrtoffeln, Sauce Hollandai_se ‘ :
WEISSER SPARGEL MIT SCHNITZEL —
mit Aromaqutoffeln, Sauce Hollandaise und Schweineschnhitzel‘,,Wiener Art" 5
WEISSER SPARGEL MIT ZANDER — A
mit Aromakartoffeln, Sauce Hollundqise und Zander vom Grill :
SOMMERLICHER GRILLTELLER — 16,
mit Schweinelendchen, Putensteak, : : :
knusprige Hahnchenbrust, Grillwirstel, Kartoffelsalat und Ciabatta :
BAVARIAN BURGER — 14,
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FUR KIDS
KINDERSCHNIEZEL =

mit Pommes frites

BEILAGEN
BEILAGENSALAT —

¢ 8’95

o 3,95

PORTION POMMES FRITES —

NACHSPEISEN
KAISERSCHMARRN —

hausgemacht, mit ApfeImUstoppinq und Vanilleeis

€ 3}95 A

¢ }’50

ERDBEERBECHER —

mit Vanilleeis, frischen. Erdbeeren und Sahne

¢ 6’50

MOHNWURFEL LAUWARM —

auf Waldbeerenragout und Apfelstrudeleis

¢ 5’95

- EIGKAFEEE

¢ 6’20

 EISSCHOKOLADE —

¢ 6'20

STUCK TORTE —

- Kdse-Sahne-Torte

- Schwarzwdlder-Kirsch-Torte
- Tiramisu-Torte

- Erdbeer-Sahne-Torte

¢ 3)95

STUCK KUCHEN —
Bl

- Schwedischer Mandelkuchen (glutenfrei)
- Himbeer-Haselnusskuchen (vegan)

¢ 3’50

SCHOKOMUFFIN (VEGAN) —

€’|’90



